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TAUNIII
- Ein Ort for Genuss und Begegnhung -

"TAUNIII entstand aus der gemeinsamen Vision zweier Freunde, ihre
Leidenschaft

fur Kulinarik, Kultur und Gastfreundschaft zu einer besonderen Erfahrung
Zu vereinen.

Der Name ,Taumii” stammt aus einem Dialekt Zentralviethams:
,Tau” bedeutet ich, ,Mii” bedeutet du. Gemeinsam steht TAUMII far Ver-
bundenheit, Vertrauen und die Begegnung zwischen Menschen —
Werte, die bis heute das

Fundament unseres Handelns bilden.

Aus einer gemeinsamen Idee und langjahriger gastronomischer
Erfahrung entwickelte sich TAUMII zu einem modernen Restaurant-
konzept mit Standorten in:

Zittau - Gorlitz - Hoyerswerda - Plauen

Unsere Kuche verbindet die Tradition asiatischer Kochkunst mit der
Kreativitdt moderner Fusion-Kuche. Sorgfdltig ausgewdhlite Zutaten,
harmonische Aromen und eine stilvolle Prdsentation machen jedes
Gericht zu einem besonderen

Genussmoment.

FUr uns ist TAUMII mehr als ein Restaurant — es ist ein Ort zum Ankom-
men, zum Teilen und zum bewussten Genielden. Ein modernes, warmes
Ambiente und aufmerksamer Service schaffen eine Atmosphdre, in
der aus einem Essen ein Erlebnis wird.

Denn wahrer Genuss beginnt dort,
wo ,Ich” und ,Du” zu einem gemeinsamen Moment werden.

TAUMIII







SUPPEN

01 MISO-MEERESFRUCHTE SUPPE ¢mi®
Meeresfriichte, Seetang, Tofu, Lauchzwiebeln

6,00

02 TOM KHA SUPPE ©dmi8)
Garnelen, Pilze, Cherrytomaten, Koriander, Gemise

6,00

03 GYOZA SUPPE 4m¥
mit Hihnchen gefllte Teigtaschen, Lauchzwiebeln, Gemuse

6,00

VORSPEISEN

10 YAKITORI 3 STUCK it®
japanische HuhnerspieBe eingelegt in Teriyaki SoBe

6,00

N GYOZA 4 STUCK ™i£®

frittierte japanische Teigtaschen
mit Hihnchen und Gemuse

6,00

12 CRISPY TIGER 3 STUCK @i
frittierte Garnelen im Tempuramantel

6,00

13 SOMMERROLLE 2 STUCK (fmni

frische Sommerrollen - gefullt mit Reisnudeln, Gurke, Garnelen,
Krautern, Hihnerbrust, umwickelt mit Reisblattern (traditionell) /
wahlweise auch mit Tofu (vegetarisch)

6,00







AN

AL

VORSPEISEN

14 FRUHLINGSROLLE 2 STUCK @<fi®

traditionelle vietnamesische Frihlingsrollen - gefullt mit Schweinehackfleisch, Karotten,
Morcheln, Glasnudeln, Eier, Lauchzwiebel, Koriander

6,00
Veggi M9 .4 5,00

15 HA CAO 4 STUCK ®~it®
gedampfte Teigtaschen gefiillt mit Garnelen und serviert mit SchalottensoBe

6,00

16 WAKAME SALAT &=
Seetangsalat

6,00

17 EDAMAME ™
knackige Sojabohnen gedampft in Salzwasser

6,00

18 MANGO SALAD (LEICHT SCHARF)
Mango, Gurke, Paprika, Erdnisse, Krautern und Limetten-Dressing:

A. Gebackener Tofu ™92 ., 8,00
B. Hiihnerfleisch ® 9,00
C. Garnelen ¢m8) 10,50

19 CHICKEN KARAAGE 5 STUCK @mi8

Hahnchenstiicke aus der Keule nach japanischem Rezept mariniert,
frittiert mit Mayonnaise serviert

6,50

20 TATAR ®/fim18)
Lachswiirfel o. Thunfischwiirfel verfeinert mit Limette, Chilli und Avocado

A. Lachs 10,50
B. Thunfisch 11,50

21 MIXED TAPAS (FﬁR 2 PERSONEN) @b.cfhm
verschiedene kleine Vorspeisen aus unserem Starter-Men

16,90







HAUPTSPEISEN

Diese Gerichte werden serviert mit Saisonsalat, Erdniissen und Reis
Hinweis: Knusprige Hahnchen- und Entenvarianten werden mit Teriyaki-Glasur Giberzogen

22 TAUMII CURRY ®dfm®
Rotes Curry und frisches Gemuse. Dazu wahlweise:

A. Tofu ™ «» 14,50
B. Hiihnerbrust gedampft ©® 15,00
C. Hahnchenbrust ¢® 15,90
D. Hahnchenschenkel ® 17,90
E. Garnelen ©"#® 18,90
F. Entenbrust ® 20,50
G. Lachs ®4im#) 20,50

(mit Teriyaki- und hausgemachter Mayonnaise-Honig-SojasoBe)

23 LOVELY DUCK ™8 © 7

Barbarie Entenbrust mit gebratenem Pak choi
in Hoisin-Sauce
21,50

24 LOMBOK ¢him® @7 j

Sate-Erdnuss-SoBe, Gemuse der Saison,
Reis und Wahlweise mit:

A. Tofu ™ 14,50
B. Hiihnerbrust gedampft @ 15,00
C. Hahnchenbrust -9 15,90
D. Hahnchenschenkel ©® 17,90
E. Garnelen ©"9 18,90
F. Entenbrust @ 20,50
G. Lachs ®:dim8) 20,50

(mit Teriyaki- und hausgemachter Mayonnaise-Honig-SojasoBe)




HAUPTSPEISEN

Diese Gerichte werden serviert mit Saisonsalat, Erdniissen und Reis
Hinweis: Knusprige Hdhnchen- und Entenvarianten werden mit Teriyaki-Glasur Gberzogen

25 YAKI UDON @0 ®@®@ Yy j

Jap. Udon-Nudeln (Weizenmehl, E270, E320,
E401) gebraten mit Pilz-SoBe, Gemuse,
Roéstzwiebeln, wahlweise mit

A. Tofu ™ .» 14,50
B. Hiihnerbrust gedampft © 15,00
C. Hdhnchenbrust ¢® 15,90
D. Hahnchenschenkel ©® 17,90
E. Garnelen ©"® 18,90
F. Entenbrust @ 20,50
G. Lachs ®4im8) 20,50

(mit Teriyaki- und hausgemachter Mayonnaise-Honig-SojasoBe)

27 POKE BOWL @fm)®

Sushi-Reis, Avocado, Mango, Edamame,
Wakame-Salat, Gurke, Wildkrautersalat,
serviert mit hausgemachter Sesamsof3e.

A. Tofu ™ 13,50
B. Chicken Teriyaki © 16,90
C. Lachswiirfeln ® 17,90
D. Gegrilltem Lachs ® 20,50

(mit Teriyaki- und hausgemachter Mayonnaise-Honig-SojasoBe)

26 HEALTHY BOY ®@8i0®®© Yy j

dunkle, pikante Pilz-SoBe, Knoblauch, Gemiise
der Saison und Reis, wahlweise mit:

A. Tofu ™ 14,50
B. Hiihnerbrust gedampft ©® 15,00
C. Hahnchenbrust ¢® 15,90
D. Hahnchenschenkel ® 17,90
E. Garnelen ©n8) 18,90
F. Entenbrust @ 20,50
G. Lachs ®dim?® 20,50

(mit Teriyaki- und hausgemachter Mayonnaise-Honig-SojasoBe)

28 SPARGEL-LACHS-STEAK @bfmi68)

Gegrillter Lachs mit grinem Spargel. Dazu
hausgemachte Teriyaki-Sesam-SoBe
mit Erdnlssen. Serviert mit Jasmin-Reis.

21,50




HAUPTSPEISEN

Diese Gerichte werden serviert mit Saisonsalat, Erdnissen und Reis
Hinweis: Knusprige Hahnchen- und Entenvarianten werden mit Teriyaki-Glasur Giberzogen

29 TUNA-STEAK @b/fm,i,6,8)

kurz gegrilltes Thunfisch-Steak mit Zuckererbsen,
Wildkrautersalat in hausgemachter Unagi-Sesam,
SofBe mit Erdnissen. Dazu Jasmin-Reis.

25,90

30 TAKUMI @bfm,i6,8)

gebratenes Gemise mit vietnamesischer Sof3e,
Knoblauch, asiatischen Krautern, Salat, Erdnlissen,
dazu Reis. Wahlbar mit:

A. Tofu ™ 14,50
B. Hiihnerbrust gedampft © 15,00
C. Hahnchenbrust 15,90
D. Hahnchenschenkel ©® 17,90
E. Garnelen ©"® 18,90

F. Entenbrust @ 20,50
G. Lachs (®-dim8) 20,50

(mit Teriyaki- und hausgemachter Mayonnaise-Honig-SojasoBe)

31 SA OT @btmi6s

mariniertes Hihnerfleisch mit Zitronengras serviert
mit Reisnudeln, Salat, Limetten Fisch SoBe,
Erdnuss, Soja-Schalotten-Dip

- A. Tofu 14,50
o, B. Hiihnerbrust gedampft ® 15,00
C. Hahnchenbrust © 15,90
D. Hahnchenschenkel ® 17,90
E. Rindfleisch 15,50

F. Garnelen ©"® 18,90
G. Entenbrust #'™® - medium 20,50
H. Lachs ®4im?8) 20,50




MAKI s s
Es wird mind. eine Zutat im Reis
mit einem Nori-Blatt umwickelt.
MI1SAKE ®?9 M5 MITSU MAKT ®?
Lachs Butterfisch
5,20 5,20
M2 TUNA ©®9 M6 AVOCADO MAKI @
Thunfisch Avocado
5,20 4,50
M3 TAUMII MAKT ®d M7 KAPPA MAKI ®
Lachs, Avocado Gurke '
5,20 4,50
M4 EBI TEMPURA ©? M8 SAKURA MAKT ®+£i8
knusprige Garnelen gewurzter gebratener Lachs
5,20 5,50




NIGIRI s«

Der Fisch Meeresfrichte
liegen lose auf dem Reis.

N1 SAKE NIGIRI ®? N5 AVOCADO NIGIRI ®
Lachs Avocado
4,90 4,50
N2 TUNA NIGIRI ®? N6 UNAGI NIGIRI ®?
Thunfisch Wasseraal
4,90 5,00
N3 EBI NIGIRI ©»? N7 ROSE SAKE ABURI ®aimsf)
Garnelen flambierter Lachs, schafer
4.90 Lachs, Tatar, Kaviar
’ 6,00
N4 MITSU NIGIRI ®? N8 ROSE MAGURO ABURI ®aims85

~ Butterfisch flambierter Thunfisch, schafer

: E ' Thunfisch, Tatar, Kaviar
3 = 0 e

ﬁ..




INSIDE OUT s smc

Es werden alle Zutaten wie Fisch und Gemuse direkt vom
Nori-Blatt umhllt und der Reis befindet sich auBen an der Rolle.
Meist wird der Reis mit Sesam oder Fischeiern dekoriert
und zusétzlich mit hausgemachten SoBen verfeinert

i1 SAKE 1.0 ®dfd
Avocado, Lachs, Frischkase, Tobiko, Sesam

10,50

i2 MAGURO 1.O ®4£d
Thunfisch, Gurke, Tobiko, Frischkase, Sesam

11,50

i3 EBI TEMPURA 1.0 @8cndf)
Knusprige Garnelen, Gurke, Frischkase, Sesam

1,50

i4 CALIFORNIA 1.0 ®dfiacm
Surimi, Avocado, Frischkése, Tobiko, Sesam

9,50

i5 VEGGI L.O ¢V [
Gurke, Avocado, Sesam

8,50

i6 UNAGI L.O @fims8)
Wasseraal, Avocado, Frischkése, Sesam

8,90

i7 TAUMII 1.O ®.dfism)
gewdlrzter gebratener Lachs, Avocado, Frischkase, Sesam

10,90




BIG CRUNCHY ROLLS ¢sr

Die Sushi werden in
Paniermehl frittiert.

C1 CRUNCHY SALMON @b.dH
Lachs, Avocado, Frischkase

9,50

C2 CRUNCHY TUNA 6bdb
Thunfisch, Avocado, Frischkése

10,50

C3 CRUNCHY EBI @£4®
Garnelen, Avocado, Frischkase

10,50

C4 CRUNCHY CHICKEN (nifd
Huhnerbrust, Avocado, Frischkase

10,00

C5 CRUNCHY VEGGIE ¢
Gurke, Avocado, Frischkase

8,50







TAUMII SPECIAL ROLLS ssm

Das sind die Spezialrollen des
Restaurants, welche gréBer und
mehr Zutaten beinhalten und zuséatzlich
mit unseren hausgemachten SoB3en verfeinert werden

V1 DRAGON FIRE @p,cim,d,0
Garnelen, Surimi, Gurke, Frischkése bedeckt mit flambiertem Lachs

14,00

V2 SAKE SUPREME w,4,im,£8)
Lachs - Tarta, Gurke, Avocado, Frischkase bedeckt mit Lachs

14,00

V3 SIR ANTONIO MONTANA (d,tin
Ebi Tempura, Gurke, Avocado, Frischkéase bedeckt mit flambiertem Wasseraal und Avocado

15,00

V4 LADY IN RED .4,
Ebi Tempura, Gurke, Frischkése bedeckt mit Tuna - Tarta

15,00

V5 BUTTERFLY a@p,ctim)
Butterfisch, Gurke, Avocado, Frischkédse bedeckt mit Lachs - Tarta

14,00

V6 GREEN ROLL ¢,
Avocado, Gurke, Mango bedeckt mit Avocado

10,50

V7 TAUMII SPECIAL w8

gewdurzter gebratener Lachs, Avocado, Gurke,
Frischkase bedeckt mit flambiertem Lachs und Thunfisch

15,00

V8 SAMURAI ROLL w8

Teriyaki-Hahnchen, Mango, Gurke, Frischkase, Sesam,
bedeckt mit Avocado und flambiertem Lachs, Thunfisch und Unagi

15,50




SASHIMI s s

Sashimi ist die purste Form von Sushi. Hier wird komplett
Zutaten verzichtet. Es ist lediglich der rohe, feine,
frische Fisch

S1 SAKE ®
Lachs auf Wunsch flambiert -
12,00 N
L) 4\
S2 TUNA ® /mﬁ\
13,50 =

S3 BUTTERFISCH ®
13,00

S4 SAKE-MAGURO ¥
14,00

- g



ONAKASE

“Ich Uberlasse Ihnen” Hier lassen Sie den Sushi Meister entscheiden

OMAKASE (FUR1PERSON)

OMAKASE1

1 Big Crunchy Roll, 2 Nigiri,
1 Maki, Seetangsalat

17,50
OMAKASE 2 OMAKASE 3
1 Maki, 1 Big Crunchy Rolls .1.O Rall, 1 Taumii Special Roll, 1 Maki,
Seetangsalat. 2 Sashimi, Seetangsalat
20,50 24,50

OMAKASE (FUR2PERSONEN)

OMAKASE 4
1 Taumii Special Roll, 1 Big Crunchy Roll, 1 Maki, 1 Inside Out Roll, 2 Nigiri, 4 Sashimi, Seetangsalat

49,00

OMAKASE (FUR 3-4 PERSONEN)

OMAKASE 5
2 Taumii Special Rolls, 3 Big Crunchy Rolls, 3 Maki, 2 Inside Out, 6 Nigiri, 6 Sashimi, Seetangsalat

99,00

FUR DIE KLEINEN SWEET TINME

Gerichte kdnnen auch statt StuBkartoffelpommes MOCHI EIS

mit Reis serviert werden. r ] P g i .
japanische SiBigkeit aus cremigem Eis,

MRS CHICKEN @£ umhillt von klebrigem Reisteig

k 6,00
SiBkartoffelpommes N
mit Chicken Karaage SESAMBALLCHEN
9,90 knusprig Sesambélichen mit
SchokosofBe und Friichten
6,00
MR SCHRIMP @b45 2
KOKOSBALLCHEN

SuBkartoffelpommes mit Tempura

Garnelen und Unagi-SoBe frittierte Kokosballchen mit knuspriger

Kokoskruste, SchokosoBe und Friichte

9,90 6,00







Safte 0.2/0.41 Cocktails
Mangosaft @ 3,20/ 4,20 ?perlogSpritzP‘Lg’ e 7,50
Apfelsaft 3.20 /4,20 perol, Orange, Prossecco, Mineralwasser
Hugo @# 7,50
Lycheesaft 3,20/ 4,20 Limetten, Holunder-Sirup, Prosecco ’
Orangensaft 3,20 /4,20 giye Ocean 7,50
Maracujasaft 3,20/ 4,20 Vodka, Blue Curacao, Sprite
Saftschorle 3,20/ 4,20 Tsunami 7,90
Vodka, Holunder-Sirup, Blue Curacao,
Ananassaft, Limetten, Soda
i Cuba Libre® 7,90
SOftd rl n ks' 0.2/04l Havana Club, Limetten, Cola ’
Coca Cola @7 2,90 /3,90 Electric Lagoon® 7,90
Coca Cola Zero @7 2’90 I 3’90 \Ii\ilgléc?t:nu’rg,p,:?:nassaﬂ, Blue Curacao,
Sprite 2,90/ 3,90 Strawberry Kiss 7,90
Fanta @ 2,90/ 3,90 Erdbeer-Sirup, Kokos-Sirup, Kokosmilch,
Spezi a,7) 2,90 [ 3,90 Ananassaft, Orangensaft
9 )

. 4 Rum Sunrise 7,90
T(?mc ; g’gg / :’gg White Rum, Grenadine-Sirup , Orangensaft, :
Ginger Ale 90/3, Pina Colada 7,90
Wasser 2950 I 3950 Rum, Kokos-Sirup, Kokosmilch, Ananassaft
Wasser 0.75I 5,50

Bier 0.3/ 0.5
Homemade Drinks 0.41 Bitburger Pils (Vom Fass) 3,50 /4,50

Chanh Da 6,50
Limettenlimonade - Limettensaft, Rohrzucker, Minze,
Mineralwasser

6,50

Ginger Cooler ©
frischer Ingwer, Ginger Ale, Tonic Wasser

Dragon Passion @ 6,50
Limettensaft, Raspberry-Sirup, Minze, Mineralwasser

Taumii Lychee Limonade ® 6,90
frische Limette, Lycheesaft, Soda, Grenadine Sirup

Passion Lover 6,90
Maracujanektar, Ingwer, Minze, Soda
Mango Kokos Limonade @ 6,90

Mangosaft, Kokos-Sirup, Soda, Minze

Hotdrinks

2,50
2,50
2,80
3,50

Griiner Tea
Jasmin Tea
Ingwer Tea

Taumii Tee
(Orange, Ingwer, Honig, Minze, Limetten)

Kaffee 2,90
Espresso 2,50
Sake Wein ® 0.2l 6,50

Warm oder kalt

Benediktiner Weizen (Vom Fass) 3,50 [ 4,50

Bitburger Alkoholfrei (Vom Fass) 4,50
Kostritzer Schwarzbier 4,50
Benediktiner Weizen Alkoholfrei 4,50
Asahi 4,20
Wein

Rotwein 0.21/0.7I
Primitivo Rotwein Trocken® 6,50 [ 23,00
Dopio Passo halbtrocken® 6,20 [ 22,00
Rosewein 0.21/0.71
Rosewein Trocken ® 6,50 [ 23,00
Weisswein trocken 0.21/0.71
Grauburgunder. ® 6,50 [ 23,00
Sauvignon Blanc ® 6,70 [ 24,00
Riesling. ® 6,20 / 23,00

* Wein — enthéilt Sulfite

Bier — enthélt Gerste

Prosecco — enthélt Sulfite




Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

-

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:
mit Farbstoff
Antioxidationsmittel
Chininhaltig

SuBungsmittel

enthalt eine Phenylalaninquelle
Sauerungsmittel
Koffeinhaltig
Geschmacksverstarker

O~NO O~ WN =

Deklarationspflichtige Allergene:
Eier

Fisch

Krebstiere

Milch und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)

Sellerie

Sesam

Schwefeldioxid und Sulfite

Erdnusse

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste, Roggen, Hafer)
Lupinen

Schalenfriichte

Sojabohnen

Weichtiere
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